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o ENTREE
Terrine de : ras maison au no’rure|, compotée de framgsoison
ou 'S
Mi-cuit de ’thn aux saveurs d'Asies, salade de WOkOm%J sésame |
NN ; by,
PLAT 04
Grenouilles & l'ail et au persil, pomme de terre gr /i
ou

l"/ ' Pave de veau servi rosé, écrasé de pomme de terre et ¢
o~ croquants, jus aux cepes

ou / {
Filet de dorade ‘Royale’ cuit sur sa peau, écrasé de pomme de ’rer/é,%/z
e /

W, légumes croquants, huile vierge |
“[ » FROMAGE (+4€) } I
Fromage blanc / \
Oou
L

Demi saint-marcellin

DESSERT
Soufflé glacé & la Chartreuse “élixir 1605 et cacahuetes grillées

ou

Feuillantine au chocolat praliné et coulis de fruits rouges

MENU ENFANT - 14.00€
Aiguillette de volaille cuit & basse température, coulis de tomates,
pomme de terre grenailles
Fusée glacée au trois couleurs
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	FÊTE DES MERES MENU 46€

